Technisches Datenblatt Pro =

ProLAB K 400

Grill- und Backofenreiniger

Stand: 15.05.2023

Eigenschaften

Entfernt griindlich und schnell alle Verschmutzungen an Grillgeraten, Konvektomaten, Fritteusen,
Backofen, Dunstabzugshauben und Kacheln. K 400 kann auf allen abwaschbaren, alkalibestéandigen
Flachen eingesetzt werden. Nicht fir Aluminium oder lackierte Flachen geeignet! Auf empfindlichen
Oberflachen unbedingt stark verdiinnen und das Material an unauffalliger Stelle auf Eignung testen!

Anwendung / Dosierung
K 400 ist hochkonzentriert und wird mit Wasser verdiinnt eingesetzt. Nach der Anwendung die Flachen
oder Gerate grundlich mit Frischwasser nachspulen.

Frische Fettansatze: 2 — 3 %ig (20 — 30 ml/Liter Wasser) verdiinnen.
Verkrustungen: 5 %ig (50 ml/Liter Wasser) verdinnen.

Backofen und Konvektomaten werden am besten bei 50 °C mit einer Einwirkzeit von 5 — 10 Minuten
gereinigt.

Inhaltsstoffangabe
< 5% nichtionische Tenside, amphotere Tenside.

Technische Daten

Farbe: hellgelb
Konsistenz: flissig

Geruch: produktspezifisch
pH-Wert: 14

Dichte: 1,1 g/cm3

Gefahrenhinweise / Sicherheitshinweise

Atzwirkung
Hautatz. 1, Augenschéad. 1

Bei diesem Artikel handelt es sich um ein kennzeichnungspflichtiges Produkt nach EG-GHS-Verordnung.
Das Produkt ist als Gefahrgut eingestuft. Gefahrenhinweise und Sicherheitsratschlage auf
Sicherheitsdatenblatt und Originalgebinde beachten.

Lagerhinweise
Frostfrei lagern. Bei sachgemafier Lagerung mindestens 2 Jahre verwendbar.

Okologie
Die in der Mischung verwendeten Tenside entsprechen der Detergenzienverordnung (Nr. 648/2004) und
sind vollsténdig aerob abbaubar.

Anderungen im Rahmen des technischen Fortschritts und betrieblichen Weiterentwicklung bleiben vorenthalten. Der Abnehmer ist von der sorgfaltigen
Eigenschaftspriifung nicht entbunden. Anwender miissen eigenverantwortlich die Eignung der Produkte bei Einsatz auf nicht genannte Materialien Gberprifen. Unsere
Beratungshinweise sind deshalb unverbindlich und kénnen nicht als Haftungsgrundlage uns gegenuber geltend gemacht werden. Fir Schaden aus unsachgemafier
Anwendung tbernehmen wir keine Haftung.
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